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36 VARIEDADES

te las impresiones que me hicieron los colores de cada
viduefio , y tuviésemos voces con que expresar sus dife—
rencias tan distintamente como yo las senti, bastaria es-
te cardcter solo: para distinguir todas las variedades que
he descrito, y tal vez todas las existentes.

La SUPERFICIE INFERIOR ( pagina inferior ) nunca es
~ enteramente desnuda en las variedades que yo he obser~
vado: en algunas son los PELITOS ( Pili) muy cortos
y raros =HOJA ALGO PELOSA ( folium subpilosum ); en
otras no se hallan sino junto 4 los nervios, principal-
mente donde se reunen cerca de la base = HOJA APENAS
PELOSA (folium vix pilosum ), 6 CASI DEL TODO LAM-
PINA ( folium subnudum) ; en muchas estan mas espe-
sos y son ya larguitos = HOJA PELOSA ( folium pilosum &
hirsutum); en dos los he visto muy espesos y largos =Ho~
Ja MUY PELUDA (folium hirsutissimum ), enun gran ni-
mero se observan entrelazados formando una Borra (To-
mentum, Lana) mas 6 ménos densa = HoJA BoRROSA ( fo=
liums tomentosum , lanatum ), &c. ; con la BORRA CAED1zA
6 que se desprende espontdneamente 6 por el mas ligero
roce (tomento decidyo ), con la BORRA PERSISTENTE 6
que no se separa de la hoja sino por un roce fuerte (to~
mento persistenti), con la BORRA MUY ADHERENTE O que
jamas se separa de la hoja (tomento arcté adherenti). Debe
determinarse el color de la BORRA que es comunmente
BLANCA ( tomentum ¢andidum ), en muchas variedades
BLANQUISIMA ( candidissimum ), en algunas BLANCO—-AMA=-
RILLENTA ( flavescenti~candidum ) , en los individuos que
he visto de la vitis vulpina de Lineo FERRUGINOSA 6 AMA~
RILLA DE OCRE ( ferrugineum , ochraceo—flavum ).

En los NERVIOS solo hay que notar su GRUESO y LO
PROMINENTE DE LAS VENAS en . que se ramifican: d ve~
ces. pasa el COLOR roxo del cabillo 4 tefirlos por la base.

En el CaBirro ( Petiolus) debe observarse el ANGULO que
forma con la hoja, su LONGITUD  respecto de esta, su
(GRUESO , su COLOR y su SUPERFICIE que es LISA, LUS-
PROSA, TOMENTOSA ‘6 PELOSA.

Las heladas aceleran la caida de las hojas y como er
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DE LA VID COMUN. 37
{a tierra baxa de -Andalucia comiepzan muy tarde .dan
tiempo para observar el érden con que se van despojan—
do de ellas los viduefios ; cardcter apreciable , que suelo
indicar con la frase ; CAEN MUY TEMPRANO &c., 6 con
la de HOJAS mas O menos PERSISTENTES ( folia persisten-
tia ). Eo algunos viduefios se ponen CONCAVAS la mayor
parte POR LA HAZ SUPERIOR ( superne concava ) luego que
el fruto comignza 4 madurar, lo que en otros no se veri-
fica hasta poco antes de su caida.
Casi todos los caractéres de las hojas se presentan mas
decididos en las inferiores que en las superiores.

FrorEes. Flores,

En la flor de la vid deben distinguirse quatro partes
principales: el Cariz (Calix), la CoroLA (Corolla), los Es—
TAMBRES (Staminag) y el Pistrro (Pistillum); y otras dos
menos importantes : el Disco (Discus) y las GLANDULAS
(Glandule.) De estas dos ultimas la primera no se habia
determinado . bien hasta ahora ; de Ja segunda no ha ha-
blado nadie que yo sepa, sin embargo de que en otras
familias vegetales se sacan de ella caractéres genéricos.

EL caLIz es la cubierta exterior 6 que rodea por la ba-
se 4 todas las demas partes. Su tamafio es tan poco consi-
derable que apenas las cubre en la extension de media li-
nea, como sino tuviera otro destino que el de sujetar 4
la corola para que no salte antes de empezarse la FECUN=
pActoN, Tiene la figura de una taza ordinaria, Es her—
baceo y verde en su parte inferior, algo membranoso y
blanquizco en el borde. Se notan en este cinco DIENTES
irregulares y poco perceptibles. El caliz subsiste desfigura-~
do sobre el pezoncito hasta que este perece. :

Al caliz sigue inmediatamente LA COROLA, que es una
cubierta mucho mayor (de media 4 una y media linea de
largo), la qual rodea 4 los estambres y pistilo , cubrién—~
dolos perfectamente , hasta que verificada la fecundacion
se abre y desplega. Forma en aquel .estado una especie
de boveda, 4 cuyo abrigo se perfecciona la obra del amor,





















44 VARIEDADES

lindricus); en muchos es cilindrico-conica, es decir, que el ra-
cimo es cilindrico en su parte superior y se adelgaza hicia
la punta=RACIMO CILINDRICO-CONICO (racemus._cylindrico—
conicus) ; en otros aovado-conica, ¢ bien engrosada hdcia
el pezon y adelgazada hicia la punta==RACIMO AOVADO=
CONICO (racemus ovato-conicus ) ; en algunos irregular =
RACIMO DISFORME 6 DE FIGURA IRREGULAR (racemus de-
formis 6 irregularis); en pocos casi globosa 6 redonda =
RACIMO CASI GLOBOSO (racemus subglobosus).

Se dice que los RACIMOS son SENGILLOS ( racemi sim-
plices ) quando constan de pezoncillos simples 0 que solo
sostienen una uva cada uno : que son COMPUESTOS ( race=
mi compositi ) quando tienen pezoncillos secundarios, y
que son RECOMPUESTOS 6 DOS VECES COMPUESTOS ( ra=
cemi. decompositi ) quando tienen ademas ' pezoncillos ters
ciarios. En la mayor parte de los viduefios son los ra=
cimos compuestos en su' mitad 6 dos tercios superiores y
sencillos en la parte inferior. Tres de los que describo
presentan la singularidad de producir: todos los afios mu-
chos 'racimos PARTIDO§ EN Dos’ POR LA PUNTA (ap:ce
bipartiti-). .

Los RACIMOS PARCIALES son mas Iargos en la par-
te superior que en la inferior , y se acortan ordinariamen=
te 4 medida que su principal es mas apretado ; pero co—
mo esto no se verifica en una razon exicta debe siempre
determinarse en' cada viduefio' si son LARGOS & CORTOS
comparados con lo apretado del racimo': en el ‘Pedro
Ximenez (62.-ximenecia) he visto los superiores alargar-
se hasta la punta de este por una enfermedad particular.

Lo apretado = Uvas APINADAS 6 RACIMO APRETADQ
(acini densi, conferti) ¢ floxo= RACIMO CLARO, RALO 6-FLO-
x0 (acini rari) del racimo depende del numero de ‘flores que
echa con relacion 4 sus dimensiones, y de que aquellas se
logren 6 no: pues suelen caerse muchisimas al tiempo de
cerner en algunas variedades , marchitarse otras del to-
do, 6 fo producir mas que AGRACEJO 6 UVA MENUDA
segun ver¢mos luego. Los viduefios que ciernen muy des-
pacio estdn particularmente expuestos # semejantes acci=

1
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DE LA VID COMUN. 453
dentes 3 porque es muy probable sobrevengan entretanto
una lluvia , un viento 6 un calor excesivo que destruyan
enteramente O desorganicen en parte sus delicadas flores.
Los aguaceros y vientos fuertes echan 4 veces por tierra
las uvitasya fecundadas miéntras se hallan en estado de
agracejo junto con sus pezoncillos. Se ha observado que al-

unas castas resisten 4 este ataque muchos mas que otras.
. La longitud del PEZON es generalmente en razon di-
recta de lo claro ¢ floxo del racimo : su grueso no’
siempre guarda proporcion con la longitud. Debe ob-
servarse en’ ¢l la COYUNTURA (nodus), que es un nu—
dito , por el qual se le troncha regularmente con fa-
cilidad , y que en los racimos muy apretados suele que-
dar oculto entre las uvas de los gajos superiores. De
la coyuntura arriba casi siempre es el pezon lefioso y
duro. En algunos viduefios se endurece tambien la co-
yuntura 'y en otros queda flexible 6 correosa, siendo en-
ténces muy dificil troncharla con la ufia : estas propieda—
des quiero significar quando digo del pezon que es TIER~
NO, DURO 6 CORREOSO, (tener , durus O lignosus , flexilis),

En algunos viduefios suele salir de la coyuntura un
rebusco, que llaman TAMBORILETE 6 CENCERRILLO , %
veces un gran racimo y tambien un zarcillo 6 una ho-
ja. En Madrid son mas raros que en Andalucia lps ra-
cimos con tamborilete. En los climas mas rigidos, co-
mo el de Inglaterra, tal vez no se ve jamas este luxo
de la vegetacion. Ninguno de los Agronomos ingleses que
yo he manejado hace mencion del tamborilete, sin embargo
de que citan el zarcillo de la coyuntura *.

El pezon es ordinariamente tanto mas verdoso quanto
mas tierno , y tanto mas pardo quanto mas duro. En las
variedades tintas suele ser negruzco.

V- Conforme la uva toma aumento se van manifestando
sobre su pezoncito unas VERRUGAS (Verrucae), en que de-
ben notarse principalmente el NUMERO , TAMARNO Y COLOR;
pues suministran algunos caractéres para distinguir las

x  Langley lo ha representado en tres de sus estampas,
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variedades. Debe igualmente notarse por la misma razon

lo abultado del RoDETE que forma el pezoncillo en su

extremidad superior coronada por el ciliz,. cardcter que
expresan bien las frases: PEZONCILLOS MUY ENGROSADOS
{ ped;cel!z valde incrassati ) 5 &e.

Uvas * 6 GRANOS DE UVA. Acini.

Quando hablo de su tamafio debe entenderse por unm
término medio. Para medirlo he escogido en cada casta
una uva mediana , 6 que no es de las grandes ni de las

chicas en aquel racimo. La he cortado verticalmente y me-,

dido por la parte interior que queda plana su largo y an-
cho, contando aquel desde la insercion del pezoncito has-
ta el estigma ¢ dpice, y éte en la linea que corresponde
al mayor grueso de la uva, y corta 4 la de su longitud
en dngulo recto. Sumado el valor de dmbas medidas, y
comparado en los viduefios que describo, me ha pare—
cido que podria caracterizar bien las uvas de todos enm
quanto al tamafio , estableciendo los grados siguientes,
UVAS MUY PEQUENAS. «Juini minutissimiy aquellas en que la suma

‘de longitud y gruesonopasade ... ... .. + .. siete Zineas.

PEQUERNAS O MENUDAS. «Jcini minuti, parvi es de siete 4 diez

MEDIANAS. « + « o 4 us mediocres. . . .. .. de diez 4 quince

GRANDES & GORDAS, . magni, ampli. de quince 4 diez y nueve
MUY GRANDES . . ... maximi, perampli. de diez y nueve arriba

Como son raros los tamafios de primero-y ultimo
grado , no he querido aumentar el nimero de estos con
los de UVAS SUMAMENTE PEQUENAS ( acini eximié minuti )
Y SUMAMENTE GRANDES ( eximié magni ), 4 pesar de ha—
llarse entre las que yo describo una de veinte y ocho li-
neas, y exigirlo asi al parecer el complemento de la es—
cala de tamafios.

Quando he tomado el tamafio con exictitud lo expreso

asi en las descripciones : quando solo lo he calculado a ojo.

me contento con indicar el grado 4 que debe reducirse.

1 En algunas partes de Espafia, como Zaragoza, campo de Carifie~
na, &c. dan este nombre 4 los racimos, y laman grano 4 lo que yo
uva,
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No se piense por eso que cabe en este cardcter una
precision matemdtica incompatible con el modo de tomar-
lo, y con la variedad 4 que estd expuesto en cada casta,
segun la calidad , exposicion , frescura ¢ humedad del
terreno , lo seco 6 llovioso del verano, edad de la ce-
pa , &c. &c. Pero si cabe una valuacion prudente que lo
constituye uno de los mas preciosos para quien sabe ha=-
cer uso de él. ‘ :

Ordinariamente las UVAs que pertenecen 4 un mismo
racimo son DE UN GRUESO CASI IGUAL (acini subequales);
pero hay viduefios en que la desigualdad es notable = uvas
BASTANTE DESIGUALES ( acini inequales ), y otros en que
es muy considerable = UVAS MUY DESIGUALES ( acini valde
inequales ).

AGRACEJO (dAcini abortivi) llaman en el Reyno de Sevilla
4 las uvas que se quedan muy pequefas, y nunca llegan &
madurar ni 4 producir semillas, Quando una vid se obstina
en dar mayor cantidad de agracejo que de uvas perfectas
se dice que machea O estd machia , voz nacida de la falsa
denominacion de macho aplicada por el vulgo 4 las plan—
tas que cree no producen fruto.

Algunos viduefios se cargan mas 6 ménos de UviTAs
MENUDAS: (deinuli ), que solo se diferencian del agracejo en
que maduran perfectamente al mismo tiempo que la de~
mas uva , & la qual aventajan en lo delicado del sabor.

Estas dos propiedades de echar agracejo y uva menuda *
se expresan en el Reyno de Granada con el verbo alherear
6 alhelear, y en Castilla con los de lardear; ardalear y ralear.
Ambas tienen al parecer una misma causa, 4 la qual se re~
une sin duda en la produccion del agracejo otra que im-
pide pasen por su pezoncito los xugos indispensables para
que siga creciendo y llegue 4 madurar, ¢ vicia su organiza-
cion de modo que estos no puedan elaborarse. Parece que
a.lgun’()s viduefios tienen disposicion particular para produ-—
cir germenes abortivos : en otros causan esta monstruo—
sidad los grandes soles, las lluvias y [0s vientos fuertes

x Y lade echar los racimos muy claros,
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y calientes que cargan con el polvillo fecundante y afoga-
ran los genitales esterilizindolos. En las flores que se desen~
vuelven y . fecundan muy tarde ya no pueden engrosarse
los frutos , porque los mas adelantados se han anticipado 4
usurparles casi todos los jugos que circulan porel racimo.
Hemos dicho antes que quando se desenvuelve la co-
rola estaba ya la fecundacion adelantada. En efecto aun
antes de que se suelte el primer pétalo se encuentran ya
las anteras casi vacias yel estigma cubierto de polen ;Cé-
mo pues podran una lluvia 6 un viento, por recios que
sean , estorbar 6 interrumpir los amores de la vid, segun
acabamos de suponer? Pueden con su impulso anticipar
el desprendimiento de la corola dexando asi descubiertos
los genitales , de cuyo polen se apoderarin facilmente 6
desorganizara tal vez el calor antes que llegue 4 madu-
rar. Pero como mucha parte del polvillo y tal vez todo
el que se pega al estigma se mantiene algun tiempo so-
bre ¢l sin rebentar aun despues de abierta la flor, puede
entre tanto ser arrebatado ¢ tostado antes de soltar el es-
perma y frustrarse de este modo las esperanzas de la pro-

le sin que la corola haya padecido violencia. Ademas no’

sabemos si en algunas variedades que estan particularmen-
te expuestas 4 echar uva menuda 6 4 machear caerin los
pétalos espontineamente -antes de haberse completado la
elaboracion del polvillo fecundante ¢ empezado 4 efundir
sobre la hembra.

Las figuras mas comunes de la uvA son la REDONDA
¢ GLOBOSA (acinus globosus) y la OBLONGA (acinus oblongus).
Afines 4 esta son la AOVADA (acinus ovatus) y la TRAS-
OvADA (acinus. obovatus), que consisten en que la uva se
engruese mas por la base que por el dpice, 6 al contrario;
esto ; tltimo. debe sucederg principalmente en las apifiadas,

En muchas variedades es la uva CASI CILINDRICA ( acinus

subcylindricus) , en algunas AOVADO-CONICA (acinus ovata—
conicus ), en otras IRREGULAR (acinus irregularis), tambien
VENTRUDA POR LA BASE (acinus basi ventricosus) Y ADEL=
GAZADA POR AMBAS ‘EXTREMIDADES (acinus utrinque atte—
nugius) , SULCADA (acinug sulcatus)y Oc.

e
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Su punta no solo suele ser SUMAMENTE OBTUSA 0 RO~
MA (acinus apice obtusissimus), sino 4 veces APLASTADA 6
ACHATADA ( acinus apice compressus), Y aun UMBILICADA
( acinus umbilicatus ) 6 tener un hoyito ‘mas 6 menos nota-
ble llamado omBLIGO ( umbilicus ), cuyo centro ocupa el
estigma. _ : ‘
Los colores que yo he notado en las uvas son el VER-
DE (viridis) , BLANCO ( albus ), AMARILLO DE ORO 6 DO—
RADO (aureus , folvus , aureo-flavus ) y DE LATON (flavus,
orichalceo-flavus ) , ROJO (ruber), MORADO (purpureus, vio=
laceus) y NEGRO * , (niger), todos con varios grados de in-
tensidad en diversos viduefos. El BLANCO es VERDOSO
( albo~viridis ) en muchos ; en otros participa del DORADO
( albo-aureus ) : el DORADO es PURO 6 PARDUZCO ( aureo~
fuscus ) : EL MORADO ROx1zO ( violaceo-ruber) 6 NEGRUZCO
(violaceo-niger ). Tambien suelen mezclarse los demas co=
lores y las mezclas que acabo de indicar hallarse en otras
proporciones. No pongo aqui la lista de todas las que he
observado porque seria fastidiosa ; puede formidrsela qual-
quiera conforme las vaya viendo, y expresarlas tambien
con su nombre propio 4 imitacion de los citados. En las
parras suelen quedar verdosas las uvas roxas quando no las
hiere la luz del sol. Hay castas en que las uvas de un mis=
mo racimo presentan DIVERSOS COLORES ( acini wversicolo—=
res); otras en que cada uva tiene DOS COLORES repattidos
EN' FAJAS ( acini transversim fasciati) , 6 EN LISTAS ( gcini
longitudinaliter fasciati ); 6 biea formando el uno el fondo
y salpicado el otro BN PuNTOS (acini punctati ). Antil?
ha observado en la América septentrional un viduefio, cu-
yas uvas son blancas por lo comun si el terreno en que se
cria es alto y seco, y tanto mas negruzcas quanto este’ es
mas baxo y hamedo. El color pertenece principalmente al
hollejo , pues la pulpa y su Xugo 'siempre tienen muy

Poco aun en las uvas mas tintas. -

De la flor 6 polvito (Pruina), que cubre 4 las uvas madu=

‘1 Alas uvas _negras llaman priezas Herrera y los Andaluces.
@ Vease su Ensayo sobre el cultivo de /a vid. Am, Ph, Tr. p. 260,
o %
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ras, podrd sacarse tal vez algun cardcter para distinguir
las castas segun piensan Garidel y Don Esteban Boutelou.

En efecto Jones ha descrito una, cuyas uvas, dice , son.

negras, y estin adornadas con muchas manchas roxas que
desaparecen manoseindolas ; lo qual es claro no podria

tener lugar si perteneciesen al hollejo , que el Autor supo-

ne negro, y no 4 la pruina 6 flor.

La traslucencia debe exdminarse poniendo las uvas
entre la luz y el ojo. Este caracter apénas presenta dife—
rencias apreciables sino en las uvas blancas y en las ver-
des. Yo distingo en ¢l los tres grados siguientes : UVAS
TRASLUCIENTES ( acini valde pellucidi ), BASTANTE TRAS-
LUCIENTES ( acini pelluc:d: )  POCO TRASLUCIENTES (acini
subpelluczdt )-

Al mismo tiempo que la traslucencia se observarin las
VENAs (Venule), que son muy manifiestas ( valde conspi—
cue ) en algunas variedades y no tanto en otras ('venuhe
conspicue ).

< El pezoncxto al separarse de la uva saca de su inte~
rior una porcion de carne mayor 0 menor segun las va-
riedades ; porque ni la pulpa, ni las fibras lefiosas que
forman las venas, nila columnita y cordoncillos umbi-
licales de las semillas, yal parecer tampoco las entrete—
las , si es que existen, son cosa distinta del asiento 6 re—~
cepticulo, sino una continuacion de este, ¢ bien de la ma-

dera del pezoncillo. Las uvas duras suelen desprenderse

de ¢l con dificultad y sin soltar carne ninguna ; porque
se rompe la columnita en su punto de union con el recep-
téculo dntes que separarse de las partes interiores del gra-
no. Pero lo comun es que el pezoncillo arranque al mé~
nos la columnita con tanta: mayor porcion de carne y
mayor facilidad quanto la uva es mas blanda. Hay cas-
tas que se desgranan espontineamente apénas acaban de
madurar ( acini maturitate defluentes ). Tambien es carac-
teristico el tamafio del agugero que resulta en Ia uva pox
esta separacion.

Los caractéres del ANiLLO (Fimbria) se toman mas ficil-
mente en la uya madura-que en la flox, separindola vio-

e

S
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{entamente de su pezoncito.La glindula 6 glindulas de que
consta se observan entonces desecadas , endurecidas y casi
corneas , ordinariamente de color pardo roxizo, adheridas
fuertemente 4 la uva 6 mas bien formando un cuerpo con
ella, y dispuestas en circulo 6 poligopo al re_dedor del agu~
jero que dexa el pezoncito, como si estuviesen alli para
reforzar este punto de insercion. ;
Debe pues notarse si el ANILLO es SENCILLO ( fimbria
simplex ) 6 compuEsTO de varias gldndulas ( fimbria com-

posita)), 'y en el primer caso sies ORBICULAR ( fimbria

orbicularis ) 6 TIENE CINCO , SEIS; SIETE 0 OCHO LADOS
{fimbria pentagona , hexagona , heptagona , octogona ).

He supuesto que hay anillos sencillos porque asi apa-
recen en las uvas de varios viduefios. Pero no puedo ase~
gurar que se vean en sus flores del mismo modo; pues no
las he eximinado, ni en las que he disecado de otros he
encontrado jamas un anillo verdaderamente sencillo. Cona
traigo esta denominacion al enterisimo ¢ que no presen=
ta en su borde division ninguna ; prescindiendo por aho-
ra de si el compuesto de glindulas reunidas por su parte
inferior deberd mas bien considerarse como de una pieza
& simple ‘partido mas ¢ ménos profundamente.

Tampoco puedo decidir todavia si el anillo que pre~

_senta 4 la simple vista las glindulas independientes las

tiene efectivamente asi en todo el rigor del término, ni si
las uvas en ‘que nose:descubre anillo lo tienen en reali-
dad , aunque ‘delgadisimo '6 tan poco marcado que no se
ve sin lente. Los demas caractéres de esta parte se ex—
plicaron en el articulo de las flores”.

Boutelou llama * al anillo - impresion del cdliz. En el
mismo error estaba yo hasta que descubri su verdadero
origen disecando flores en el Real Jardin bot4nico de Ma-
drid. . ' 3 s

Mascando la uva se reconocen mejor que por ningun
otro medio 19 su DUREZA, atendiendo 4 la qual se dice que
la uva es MUY DURA * ( acimus durissimus , predurus ), DURA

x Rag. 40. ‘ ‘
a  Véase el tom. XVIIL, del Semanario de Agric, , pag. 319 y 330
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( acinus durus), BLANDA 6 TIERNA (acinus mollis , tener ),
MUY BLANDA (acmus mollmzmm), &e. 5 29 sSUCARNOSIDAD,
que segun es mas 0 menos considerable hace que la uva se
diga CARNOSA ( acinus  carnosus & callosus) , MUY CARNOSA
( acinus carnosissimus, valde callosus), &c.; 32 su JUGOSIDAD=

UVA JUGOSA ( acinus succosus), MUY JUGOSA (acinus succosis=

simus)*, DE MUY POCO JUGO (acinus exsucus); 42 lo grueso 6
delgado del HorrEjo (Folliculus, Corium, Cutis) = HOLLEJO
GRUESO O FUERTE (cutis crassa), HOLLEJO DELGADO (cti~
tis tenuis),  &e, 1y su mérito para conservarla colgada 6
hecha pasa. Puede: tambien  hacerse ya:un JLU.CIO muy
probable de la proporcion'en que estan sus prmmpms,
v por consiguiente de la cantidad y calidad del vino y al—
cohol que debe dar. La uva es precisamente tanto mas
carnosa quanto tiene ménos. jugo.

El sABOR ASPERO (austerus) re:.de prmmpaimente en e!

hollejo; por esto se hace' mas sensible al paladar despues de-

mascada la uva. El AGRIO (acidus ), que retienen siem-
pre mas 6 menos intenso algunas castas , no necesita
definirse. El DULCE (dulcis) tampoco ; pero es menester no
confundirlo con el GRATO AL PALADAR (jucundus), que ha=
ce se llamen las UVAS SABROSAS (acini sapidi); pues este no
depende de que la uva tenga mucho aztcar , sino mas bien
‘de que sea un poquito 4cida y aqiiosa , de su ninguna as-
tringencia, de su carnosidad y dureza, y delo delgado
del hollejo. Preocupa 4 muchos:que juzgan de los sabores
mas bien por la vista que por el paladar la figura extraor-
dinaria de una uva, su gran tamafo, su hermoso color, &ec.

El sabor dulcisimo y empalagoso indica abundancia de

1 Sobreentiéndase : comparada con las de otvos widuefios que lag
echan mas blandas. En el lenguage boténico toda uva es blanda. Sin em-
bargo lo'que se llama duro en este es ordinariamente blando en’el mi-
neralogico. Quando son menos las voces que las ideas es preciso que
algunas de aquellas tengan muchos sentidos. Para los buenos entende-
dores no era necesaria esta advertencia; los malos deben aplicarla 4
varios pasages de este capitulo.

2 De las uvas que desp1den mucho jugo algo agrio al rebentarse

en la boca se dice en el rio Almanzora que estan & son churleteras:
de las que tienen el hollejo grueso que son pe!!ejudas yrren todo el
Reyro de Granada.
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aztear : el agrio un exceso de dcido : el dspero que con-
tiene la uva demasiado prmcxplo astringente, cuya aspereza
se hara todavia sensible en el vino. La insipidez denota casi
siempre “superabundancia de: parte aqiiosa , especialmente
en las uvas bastante duras. El exceso de agua 6 dcido es in-
compatible con la pr0porcion de azucar necesaria para lo-
grar buenos vinos. No asi el principio astrmgente, que abun-
da mas en las de hollejo grueso y en las tintas, y tal vez
nada perjudica ‘4 las que se destinan para aguardiente. Las
castas deuva agria perderian probablemente su acidez tras-
plantadas 4 un clima mas ardiente ; porque la conversion
del principio 4cido en azicar es tanto mas completa quan—
to es mayor el calor durante la madurez del fruto supos
niendo iguales todas las demas circunstancias *,

Las mejores uvas para hacer pasa son las mas grue~
sas,, carnosas; dulces 'y abultadas: para conservarlas fres—
cas en el invierno deben preferirse las que 4 estas quali-
dades reunen las de tener el racimo poco apretadoy el
hollejo ‘grueso , y la de madurar tarde. Las muy carnosas
se conservan bien, aunque tengan el hollejo delgado. Co~
mo las uvas muy tardias son ordinariamente demasiado
agrias es menester no desecharlas por:este defecto ; pues
es incontestable que contribuye 4 su conservacion, que en
invierno todas saben bien , que maduran algo todavia
despues de colgadasy y que no se arrugardn tanto como
las ‘que se cogieron quando: hacia mas calor.

Nunca debe dexar de expresarse el tiempo en que
madura el fruto de cada variedad ; porque no en todas
dista 1gua~mente de la:época de su fecundacion , es muy
constante , al ménos respecto del en que maduran las de~
mas del mismo: pais, y: es un: dato esencial para los cal-
culos' econdmicos. Yo me valgo para esto de los términos
siguientes : 'UVAS TEMPRANAS 6 QUE MADURAN TEMPRA=
NO (acini precoces, precoques), TARDIAS (acini serotini), &c.
Antil * dice de las uvas de un viduefio Americano que

I De 1as uvas que no han acabado de madurar suele decirse en e}
Reyno de Granada que eszan aun z0r0yas.

o Ensayo sobre e/ cultivo de /4 vid. Am, Phil. Tr. pag. 261.
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